
KABELJAUWTJE
KERST EN NIEUWJAAR 2024

H A P J E S

SOEPEN

K r e e f t e n s o e p  m e t  v l e u g j e  c o g n a c  € 1 4 . 5 0  l i t e r
B o u i l l a b a i s s e  : r i j k e  v i s s o e p  v o l  s m a k e n  u i t  d e  

z e e ,  m e t  r o u i l l e  € 2 4 . 5 0  v a n a f  2 p e r s o n e n
R o m i g e  v i s s o e p  m e t  z i l t e  s m a k e n € 1 2  l i t e r

Z a l m ,  k r a b  e n  g r i j z e  g a r n a l e n  i n  c o c k t a i l g l a s  € 1 3
Z a l m  e n  c o q u i l l e s  g e m a r i n e e r d  i n  e e n

 f r i s s e  l i m o e n m a r i n a d e ,
b i e s l o o k s a u s j e  € 1 7

F i l t e r  d u n n e  c a r p a c c i o  v a n  t o n i j n ,  p i j n b o o m p i t t e n
e n  r u c o l a  € 1 7    

V i s s c h e l p  m e t  N o o r d z e e v i s  e n  g a r n a a l t j e s € 1 1 . 5 0
K l a s s i e k e  c o q u i l l e s c h e l p  € 1 2 . 5 0

G a r n a a l k r o k e t  € 4 . 5 0
V i s p a n n e t j e  w i n k e l  € 1 1

C h é v i c h e  v a n  k a b e l j a u w  o p  s m a a k  g e b r a c h t  m e t  f r i s s e  v i n a i g r e t t e  € 3
T a r t a a r  v a n  c o q u i l l e s  m e t  m a n g o  e n  p e p e r € 3

 D u o  g e b r a n d e  e n  g e r o o k t e  z a l m  v e r g e z e l d  v a n  d i l l e d i p  e n  a p p e l  € 3
M o u s s e  v a n  z a l m  o f  f o r e l  € 3

G e g r a t i n e e r d e  o e s t e r  € 3
V i d e e t j e  z a l m ,  k r a b  o f  g a r n a l e n € 1 . 3 0

M i n i  c o q u i l l e  € 3
G a r n a a l b a l l e t j e s  € 1 . 4 0

K i b b e l i n g e n  ( 1 0 ) e n  v e r s e  t a r t a a r € 1 5
T a p a s s c h o t e l € 4 0

O e s t e r s  c r e u s e n  e n  p l a t t e  € d a g p r i j s

VOORGERECHTEN



Gegratineerde visschotel   in champagnesaus en duchesse €27
Lenghaasje met krokant kruidenkorstje, beurre blanc €27

Kreeft
Kreeft op wijze van de chef  dagprijs

Kreeft in schoonzicht op bedje van koude groenten en cocktailsaus €dagprijs

Fruits de mer
Oesters. krab, wulken, langoustines, gamba ,ongepelde garnalen ,clams

messen ,halve kreeft en pittig vinaigretje €55

Visfondue
 Verfijnde visfondue met verse vis en rijke visfumet, warme en koude

sausjes€27

 Koude schotels 

Zalmschotel
Gestoomde zalm ,krabvlees, gerookte zalm ,tomaat garnaal ,eitje ,groenten ,

fruit,scampi en saus €26.50

Feestschotel
Tomaat met grijze garnalen ,gestoomde zalm ,gerookte forel, opgevulde

perzik, krabvlees, gerookte zalm, gerookte heilbot scampi ,eitje, groenten,
fruit en sausjes€30.50

HOOFDGERECHTEN

SCHATTEN VAN DE ZEE
 MENU

3 hartige hapjes om de smaakpupillen
 te prikkelen

praline van zalm
romige huisgemaakte vissoep

vispannetje ,smaakvolle mix van 
vis en 

schaaldieren in champagnesaus ,
afgewerkt 

met frisse groentjes en duchesse
€46 per 2 personen



Tijdens de feestdagen is de winkel gesloten op zaterdag 21 en 29 december. 
Open op maandag 23 en30 december

 van 9u tot 12u voor het afhalen van bestellingen .
Dinsdag 24 december en 31 december zijn we open 

van 9u tot 12u
en van 14utot 17u. .

Woensdag 25 december en 1 januari zijn open van 11u tot12u
Op 26 december

 en 2 januari  zijn we open van 10u tot12u 
voor  het terugbrengen van het materiaal .

We vragen indien mogelijk  om de waarborg contant te betalen.
De bestellingen worden opgenomen tot 14 december, enkel in de winkel!!

We wensen iedereen een feestelijk einde 
en een gezond en liefdevol nieuw jaar

2025


